CHAMPAGNE GERARD COLLIN

Palette olfactive

Commentaires de
dégustation

La robe est rose clair aux reflets orangers.
Le nez est aromatique et expressif. On
percoit des petits fruits rouges. La
bouche est gourmande, structurée et
fruitée. On percoit des notes de fruits
rouges, telle que la framboise fraiche.
L'attaque est vive puis la matiére prend le
relai.
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Cépages : 100 7% Pinot Noir

Signature

La typicité de la cuvée Tradition

Vivacité
Sucrosité
Délicatesse

Fraicheur

Accords mets & vins
Comment le sublimer 7

Ce champagne s'‘accordera &
merveille avec des desserts comme
une tarte aux fruits rouges, fraises
fraiches avec chantilly, salade de fruits
frais.
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