
Palette olfactive Signature 

Vivacité 

Dosage:
7g/l 

Tirage : 
Avril 2022

Accords mets & vins 
Comment le sublimer ? 

Commentaires de
dégustation

Jolie robe dorée aux reflets brillants.
L’effervescence est vive et persistante.
Des arômes de fruits frais se dégagent de
son nez expressif et charmeur. La bouche
est en adéquation avec le nez avec un
bel équilibre fruité aux notes de citron et
de pamplemousse mûrs.

La typicité de la cuvée Tradition 

Sucrosité

Fraîcheur

Délicatesse 

CHAMPAGNE GÉRARD  COLLIN 

CUVÉE TRADITION 

Cépages : 90 % Pinot noir - 10 % Chardonnay 

Ce champagne brut tradition
s’accordera à merveille lors d’un
apéritif pour vos réceptions  

11 Grande Rue, 10340
     BRAGELOGNE 

champagnegerardcollin@gmail.com

06.71.66.14.08

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47edd3774f074ebd:0x7d6aa3f2267e3fda?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

